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Entrées

RONDELLES D’OIGNONS

FRITES

FRITES PATATES DOUCES

FRITES HUILE DE TRUFFE ET PARMESAN

© ©o N o o

JALAPENOS FRITS
Mayo Lagabiere

CORNICHONS FRITS 9
Mayo Lagabiere

SALADE WEDGE 12
Vinaigrette fromage bleu, tomates cerises, bacon

SALADE CESAR GRILLEE 12
Vinaigrette césar, bacon, parmesan, croutons

BIRRIA TACO 14
Short rib de beeuf, queso fresco, oignons et coriandre
servi avec bouillon de beeuf épicé

NACHOS 16
Legumes, fromage mozzarella, creme sure et salsa
TARTARE DE SAUMON 16
Croutons maison
TARTARE DE THON 16
Croutons maison

 CALMARS FRITS 19
Mayo Lagabiere
AILES DE POULET 8 pour 13 ou 16 pour 24
Sauce BBQ Lagabiére

POUTINE 16
Sauce Lagabiere
POUTINE LAGABIERE 21

Smoke meat, cornichon, sauce moutarde epicée, sauce bbqg a la
Lagarousse

SMASH BURGER 19
Pain brioché, fromage cheddar, bacon fumé, cornichon, oignons
rouges moutarde, servi avec frites et salade de choux

BURGER LAGABIERE 21
Pain bretzel, fromage gouda fumé, bacon fume, laitue, tomate, ketchup
épicé, oignons caramelisés a la Lagastout, servi avec frites et salade
de choux

BURGER POULET CROUSTILLANT 20
Pain brioché, poulet croustillant, salade de choux, cornichon, rondelle
d’oignon, miel épicé, mayo lagabiére, servi avec frites et salade de choux

SANDWICH SMOKE MEAT 21
Servi avec frites et salade de choux
SANDWICH ITALIEN 24

Boulettes veau et beeuf, provolone, sauce marinara, creme basilic et
parmesan servi avec frites

PIZZA BALLS 21
Fromage mozzarella, pepperoni, sauce marinara, creme basilic et parmesan
FISH & CHIPS 21

Filet de morue, panure a la Lagablanche, sauce tartare a I'estragon,
citron, servi avec frites et salade du chef

TARTARE SAUMON 27
Servi avec frites et croutons

TARTARE THON 27
Servi avec frites et croutons

BABY BACK RIBS 29
Sauce BBQ Lagabiere, servi avec frites et salade de choux
BAVETTE LAGABIERE 34

Marinade lagastout, sauce chimichurri servi avec frites et salade de
choux

Change ta frite

FRITES PATATES DOUCES +2
FRITES HUILE DE TRUFFE ET PARMESAN +3
SALADE WEDGE +5
Vinaigrette fromage bleu, tomates cerises, bacon
SALADE CESAR GRILLEE +5
Vinaigrette césar, bacon, parmesan, croutons
POUTINE +5
Dessert

TIRAMISU

BROWNIE
GATEAU FROMAGE
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Toutes les occasions

SONT BONNES!
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e\ A V=9 onces
Nos bieres en fut Po16 orces
LES HOUBLONNEES
TA MEILLEURE - NEIPA - 7% V6,50/P9
NEIPA Citra, Mosaic, Ekuanot et Columbus.
TA PLUS MEILLEURE - V6,50/P9
Double NEIPA péche et fruit de la passion - 8%
TA MOINS FORTE - Session NEIPA - 3,8% V550/P8

Session NEIPA Citra, Mosaic, Ekuanot et Columbus

NICE N HAZY - Hazy pale ale 100% Mosaic - 5,5% V 6,50/P9
Hazy Pale Ale 100% Mosaic

MICROBRASSERIE INVITEE

e Premiére microbrasserie d’Abitibi-Témiscamingue, Le

Tréfle Noir brasserie artisanale a ouvert ses portes le 1¢

CHRONIQUE - Rousse Irlandaise - 4,8%
Houblons Fuggle et Golding

SAGESSE - Nano IPA - 2,5%
Nano IPA Falconner’s Flight

BROTHER JOHN - NEIPA - 6%
NEIPA Citra, Simcoe, Mosaic

VICTOR SABRO - NEIPA - 6,8%
NEIPA Vic Secret et Sabro

EL SICIMO - IPA - 6%

IPA El Dorado, Simcoe, Citra et Mosaic

CALIFORNIA - IPA Citron - 6%
IPA Citron, Citra et Summit

GOSEBUSTER - Gose impériale - 6%

Gose impériale feuille de kaffir et lime

haibway

BREWING CO.

HU JON HOPS HEAVY - Double IPA - 8%
EL GENERICO - Biere sire - 4,5%

Kettle Sour Framboise Orange

juillet 2009.

V550/P8

V550/P8

V6,50/P9
V6,50/P9
V6,50/P9
V6,50/P9

V6,50/P9

MICROBRASSERIE INVITEE

Fredericton Nouveau-Brunswick

V6,50/P9
V6,50/P9

Canettes o g0 nees % 01.12
a “Wrm — lg
LES LAGASELTZER AL . glucides

Eau pétillante alcoolisée, Iéger et désaltérant faible en sucre et calories.

LIME & CONCOMBRE - Seltzer - 4,2%
ORANGE SANGUINE & LITCHI - Seltzer - 4,2%
PAMPLEMOUSSE ROSE - Seltzer - 4,2%
FRUITS TROPICAUX - Seltzer - 4,2%

UKULELE OVER THE RAINBOW - NEIPA 9% V6,50/P9
Double NEIPA houblons Citra et Simcoe
LES CLASSIQUES

104\
LAGALIGHT - Lager légére - 3,7% @@Q%NCES V550/P8
LAGABLONDE - Ale Blonde - 4,9% V550/P8
Ale blonde légerement houblonnée, faible amertume, robe jaune claire.
LAGABLANCHE - Ale Blanche - 4,5% V550/P8
Ale blanche aux agrumes, coriandre et gingembre.
LAGAROQUSSE - Ale Rousse - 4,9% V550/P8
Ale rousse légerement houblonnge, faible amertume.
LAGASTOUT - Stout - 4,5% V550/P8
Dry stout
TA PILSNER - Pilsner - 4,9% V550/P8
Pilsner Saaz Pacific Crest
LES SURES
TA VALEUR SURE - Kettle sour - 3,7% V550/P8
Kettle Sour Citra-Mosaic
TIKI CASSIS - Biére sure au cassis 6% V6,50/P9

Kettle Sour au Cassis

PALETTE DE DEGUSTATION - 4 galopins de 5 oz, au choix, ~ 12

Demandez a votre serveur(euse) la liste de nos biéres saisoniéres disponibles.

&€
LES SANS ALCOOL &
BLONDE - Blonde sans alcool - <0,5% e 7
Ale blonde désalcoolisée
BLANCHE - Blanche sans alcool - <0,5% 7
Ale blanche orange gingembre désalcoolisée
TA MEILLEURE - NEIPA sans alcool - <0,5% 7
NEIPA Citra Mosaic Ekuanot Colombus désalcoolisée
GOSE FRAMBOISE - Gose sans alcool - <0,5% 7

Ale sure et salée Framboise désalcoolisée




