
MENU 3 SERVICES DE NOËL • 49,99 $
12 PERSONNES ET PLUS. 

Vendredi et samedi, mois de novembre et décembre
17h30 : Premier service • 20h30 : deuxième service

Salade César 
Laitue romaine + émulsion à l’ail confit + croûtons de pain de campagne + parmesan Grana Padano + prosciutto frit.

Escargots (1 dz) 
Polenta frite au cheddar + crémeux d’ail doux + épinards + oignons caramélisés + huile de persil.

Crevettes (4 unités, 16-20 Argentine) 
Tempura + panko + purée de mangue au gingembre + lime + feuilles de coriandre.

Potage de courge musquée 
Courge rôtie + lait 3,25 % + bacon + pommes jaunes délicieuses + ciboulette + crème sûre poivrée.

Arancini de crevettes de l’Atlantique (3 unités) 
Frites + zeste de citron + poivron rouge rôti + parmesan + émulsion lime + pickles d’échalotes françaises.

Burger de bœuf 
Angus AAA (6 oz) + pain brioché + fromage suisse canadien + bacon + oignons caramélisés + laitue 
+ tomate + émulsion sriracha Firebarn. Servi avec frites ou une petite salade verte.

Tartare de saumon 
Câpres + émulsion citron + oignon vert + concombre + blanc d’œuf haché 
+ tempura au paprika. Servi avec frites ou une petite salade verte.

Tartare de bœuf AAA 
Bacon + persil plat + émulsion piquante + crumble de nachos + pickles 
d’oignons rouges. Servi avec frites ou une petite salade verte.

Bavette de bœuf (8 oz) 
Blend d’épices Laganière + carottes nantaises + bok choy  
+ jus de viande à la bière et vin rouge + beurre. Servi avec frites.

Fish and chips 
Aiglefin (7 oz) + panure à la bière Blonde Lagabière + salade de chou vinaigrée + citron. Servi avec frites.

Pâtes style carbonara 
Pâtes fraîches + oignons caramélisés à la bière + lardons + thym + persil + crème 35 % + émulsion jaune d’œuf 
+ Grana Padano.

Bœuf braisé 
Pommes de terre Saint-Gabriel + purée de carottes au beurre + jus de viande au poivre noir + crème fraîche.

Pot chocolat 
Crémeux chocolat mi-amer, crumble cacao et crème 35 % fouettée.

Pot citron 
Crémeux citron au beurre, crumble amande rôtie et crème 35 % fouettée.
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