
MENU BRUNCH

PLATS

Samedi et Dimanche : 10h à 15h

Café régulier inclus. Ajoutez 3 $ pour un café allongé ou un cappuccino 
Mimosa à 5 $ (Blanquette de Limoux + jus d’orange frais de Floride)

Œuf poché� 19 
Muffin anglais + hollandaise au basilic + fromage suisse + jambon confit 
+ pommes de terre rôties + émulsion aux épices cajun

Pain perdu au lait� 17 
Ganache chocolat mi-amer + pommes caramélisées + menthe fraîche + sauce caramel 
+ crème sure au citron

Brouillade d’œufs� 18 
Bacon + échalote française + épinards + parmesan + pommes de terre rôties 
+ émulsion aux épices cajun

Tartine de pain brioché� 20 
Gravlax de saumon à la bière Blanche Lagabière + œuf dur + purée d’avocat + pickles 
de champignons + radis + roquette + émulsion citron + échalotes frites

Poutine déjeuner� 19 
Oignons caramélisés + œuf poché + bacon croustillant + oignons verts + jus de viande BBQ 
+ bière Rousse Lagabière + hollandaise au siphon

Yogourt épais� 17 
Crumble de gruau + petits fruits du moment + perles de riz croustillantes + menthe 
+ sirop de gingembre

DÉJEUNER ENFANTS� 12 
(12 ans et moins. Comprend un choix de jus d’orange ou de jus de pomme) 
 

• Œufs brouillés + pommes de terre rôties + pain grillé + confiture 
• Petite poutine déjeuner

EXTRAS�

Baguette grillée et confiture� 5

Pommes de terre rôties� 5

Fèves au lard au sirop d’érable� 5

 

BOISSONS�

Jus d’orange de la Floride� 6

Jus de pamplemousse rose� 6

Smoothie LAGANIÈRE� 7 
(Banane + fraise + sirop d’érable�  
+ yogourt nature + jus d’orange)



PLATS

ENTRÉES
Salade César� 14 
Laitue romaine + émulsion à l’ail confit + croûtons de pain 
de campagne + parmesan Grana Padano + prosciutto frit.� haut de cuisse croustillante   + 9
Dumplings frits� 15 
Dumplings aux légumes + ponzu + yuzu + oignons verts + pickles d’oignons rouges 
à l’IPA Lagabière + micro-pousses.

Arancini de crevettes de l’Atlantique (4 unités)� 16 
Frites + zeste de citron + poivron rouge rôti + parmesan + émulsion lime 
+ pickles d’échalotes françaises.

LA CANTINE

Cornichons frits� 14 
Légèrement frits + roquette organique + purée d’aneth + émulsion à la bière 
Light Lagabière + zeste d’orange.

Nachos Laganière� 19 
Chips de tortilla + porc effiloché + compotée à la bière Ta Meilleure de Lagabière 
+ fromage + jalapeños frais.

Grilled cheese� 23 
Fromage suisse + pain au lait + porc effiloché à la bière Ta Plus Meilleure + sauce BBQ 
+ oignons rouges vinaigrés + roquette. Servi avec frites ou une petite salade verte.

Burger de bœuf� 23 
Angus AAA (6 oz) + pain brioché + fromage suisse canadien + bacon + oignons  
caramélisés + laitue + tomate + émulsion sriracha Firebarn. Servi avec frites ou une  
petite salade verte.

Bavette de bœuf (8 oz)� 29 
Blend d’épices Laganière + carottes nantaises + bok choy + jus de viande à la bière 
et vin rouge + beurre. Servi avec frites.

Fish and chips� 26 
Aiglefin (7 oz) + panure à la bière Blonde Lagabière + salade de chou vinaigré + citron.  
Servi avec frites.

Pot chocolat� 8 
Crémeux chocolat mi-amer, crumble cacao et crème 35 % fouettée.

Pot citron� 8 
Crémeux citron au beurre, crumble amande rôtie et crème 35 % fouettée.

DESSERTS

TARTARES
Tartare de thon 
Brunoise de poire + citron vert + échalote française + basilic + émulsion sésame et soya + quinoa frit.	
Tartare de saumon 
Câpres + émulsion citron + oignon vert + concombre + blanc d’œuf haché + tempura au paprika.

Tartare de bœuf AAA 
Bacon + persil plat + émulsion piquante + crumble de nachos + pickles d’oignons rouges.

Entrée (3 oz)� 17  
Plat (6 oz) servi avec frites croustillantes ou salade fraîche� 31


